Trendvorschau 2017:

Die Anspriiche der Géste steigen nicht nur in Sachen Qualitat auf dem

Teller bzw. im Glas und Becher. Das Drumherum gewinnt zunehmend

an Bedeutung. Wir haben vier Branchen-Profis gefragt, was das neue

Jahr in Sachen Design bringt und wo sich besonders sehenswerte Bei-

spiele befinden. Eine Vorausschau.

ir

Danilo Diirler, ett la benn, Berlin:

.Wie bei allem, was auf den Teller kommt, ver-
langt der Gast auch beim Interior Ehrlichkeit und
Transparenz. Wird versucht, mehr zu sein, als
man ist, durchschaut er das recht schnell. Es
geht darum, einen ehrlichen Background zu ha-
ben, eine Geschichte zu erzihlen und dem Gast
die Méglichkeit zu geben, etwas zu entdecken.
Kein Chichi! Was richtig out oder trendy ist, lasst
sich nicht pauschal beantworten - Hauptsache,
es ist authentisch und passt.

Es gibt Konzepte, die funktionieren mit einer be-
sonderen Farbe oder speziellem Material ganz
gut, was wiederum bei einer anderen Aufgaben-
stellung iiberhaupt nicht gehen wiirde. Generell
merken wir, dass gastronomische Rédume mo-
mentan wieder heller werden.

Unserer Meinung nach ist eatDoori in Frankfurt/
Main mit aktuell zwei Standorten ein MaBstab in
Dingen 'Gastronomie mit Zukunftspotenzial'.
Griinde hierfiir: die moderne Denke des gesam-
ten Teams und die uneingeschrénkte Identifikati-
on mit dem Produkt.

In gastronomischen R&umen verschmelzen kiinf-
tig die Bereiche 'Gast sein' und "bedient werden’.
Eventuell wird der Gast in den Prozess mit einge-
bunden, vielleicht dringt er bis in die Kiiche vor -
wahrscheinlich aber nicht im reguldren Betrieb.
Restaurants bieten dem Gast die Chance, vom
Profi zu lernen. Dies ermdglicht Nahe zum Pro-
dukt sowie Mitbestimmung und erfordert eine
transparente Kommunikation.*
www.ettlabenn.com

Nicole Franken, Franken Architekten, Frankfurt/Main:

,Gastronomische Platze werden zu hybri-
den sozialen Raumen, in denen zuneh-
mend der private und der 6ffentliche Raum
verschmelzen. Es wachst zusammen, was
zusammengehort: Leben, Wohnen & Arbei-
ten. Aktuell findet eine Auflésung der bis-
herigen Funktionstrennung der Moderne
statt: Gastronomie, Retail, (Co)Working
und Entertainment mit Eventspace fir die
lokale, kreative Szene verbinden sich in
einer Flache mit kuratierem, nahezu muse-
alem Inszenierungskonzept.

Benchmarks sind fiir mich das Andaz Ho-
tel, welches 2017 in Minchen ercffnen
wird, das 25hours Hotel Bikini Berlin mit
dem Neni Restaurant, das Libertine Lin-
denberg (siehe Seite 15) und ab 2017 noch
das Lindley Lindenberg, beide in Frankfurt.
All diese Projekte sind bereits neu geclus-
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tert und wenden sich von der kiassischen
monothematischen Raumstruktur und
-nutzung ab. Sie iiberraschen mit gutem
Design, verbunden mit charakteristischen

Merkmalen des urbanen Standorts. Die

Konzepte verbindet, dass die jeweilige
Stadt und der menschlich-soziale Faktor
im Mittelpunkt stehen und Communitys
geschaffen werden.

Der 'Shabby Vintage Heimat' Look & Feel
mit langen Holztischen und bunt gemisch-
ter Bestuhlung ist out. Dieser Look wurde
{iberstrapaziert, schon zu oft gesehen,
meist ohne Kontextbezug inszeniert und
ist vollig austauschbar. Kein Trend ist aller-
dings jemals ganz weg, denn wir bewegen
uns weiterhin in einem sehr eklektizisti-
schen Umfeld, in dem unterschiedliche
Trends parallel existieren.

Was meiner Meinung nach kommen miiss-
te, aber noch nicht sichtbar ist: gastrono-
mische Erlebnisraume mit integrierter
Augmented Reality."
www.franken-architekten.de




Libertine Lindenberg, Frankfurt/Main

Weder Hotel noch WG, aber irgendwie trotzdem beides: Das Libertine Linden-
berg im Frankfurter Stadtteil Sachsenhausen sieht sich selbst eher als zwang-
lose Géstegemeinschaft. Selbst kochen oder den Tisch decken lassen, selbst
einkaufen oder eine Liste hinterlassen - alles ganz nach Gusto. Kontrastreich
zeigt sich daher auch das Innendesign des kernsanierten Griinderzeitgebdudes
und des zugehdrigen Neubaus.

Strenge, multifunktionale Einrichtung trifft auf handgefertigte Unikate. Die zar-
te und pastellifarbene Verspieltheit des Hauses beruft sich mit Apfel-, Vogel-,
Krabbeltier- oder Schmetterlingsmotiven auf die heimischen Streuobstwiesen.
Die 'Black Holes' brechen mit dem lieblichen Touch. Damit spielt das Design
auf 'Libertine Lindenberg' an: die namensgebende, fiktive, couragierte Frei-
geistin mit ihren sentimentalen Geschichten und verflossenen Liebschaften.
Briiske Farbwechsel markieren beispielsweise einen Ubergang im Treppen-
haus. Beides fiigt sich zu einer Atmosphére intimer Wohnlichkeit zusammen.
Zum temporéren Sich-zu-Hause-Fihlen gehéren das gemeinsame Kochen in
der Community Kitchen, das Feiern und Musizieren im Tonstudio oder das
Arbeiten in den Biiros. www.franken-architekten.de, www.das-lindenberg.de




